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Cerveza americana rubia, liviana y
refrescante con un suave y delicado
amargor. Su aroma sutil, su dulzor
residual y el perfecto balance entre
el ldpulo y la malta, van a hacer que
no puedas parar de tomarla.

(Maridaje)

De aperitivo o vermu. En mesa, idea
con pescados, ensaladas de verano
4,5% o platos en los que prevalezca la

verdura como ingrediente. Asimismo,
acompana a la perfeccién comidas

53 especiadas o picantes.

Cerveza rubia lager, de cuerpo
liviano y apariencia cristalina y
brillante. Posee un amargor y
aroma muy suave y refrescante.

(Maridaje )

Funciona muy bien con el salmén y
atun. Su amargor permite un
agradable contraste con los postres
dulces. El queso idéneo es el de cabra.

Cerveza roja de origen escocés de
cuerpo medio, bajo amargor percibido
y espuma cremosa. Posee un sutil
aroma a frutos rojos y una mezcla de
maltas que logran un sabor
ligeramente acaramelado.

(Maridaje)
Costillas de cerdo, lomo, ojo de bife o

carnes rojas asadas; quesos duros o
medios (ideal ahumados)




Cerveza de origen inglés, de

N cuerpo medio y sedoso, con una
S . carbonatacién media a media baja.
‘ iy : " De apariencia oscura, casi opaca co

aroma y sabor a café y maltas |
tostadas.
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sobremesa hecha cerveza.
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gl | A i 5% Una cerveza para disfrutar sola
3 L 2 o acompafiando al postre,
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5E S SlON Cerveza rubia, cristalina, de amargor
pronunciado pero amable, muy
aromatica, un cuerpo medio a medio
bajo, que permite apreciar los sabores
) ‘ aportados por lupulos seleccionados.

Ideal para quienes buscan cervezas
amargas pero muy bebibles.

( Maridaje)
4,8% Es una cerveza ligera, aromatica y
sabrosa, ideal para el aperitivo o
vermu, acompafiando a tapas
b picantes o especiadas.

Una ale color ambar, refrescante y
lupulada, de amargor intenso,
aroma con rastros citricos que se
replican en su sabor con tintes
terrosos. Posee un cuerpo medio
y espuma blanca moderada.

(Maridaje)

Carnes rojas, asados, caza, guisos
contundentes, quesos fuertes, patés...

Posee un color rojizo y notas a
caramelo y frutos secos. Intenso
aroma a lupulo con notas citricas.

Cerveza amarga pero amable, de
cuerpo medio y textura suave.

( Maridaje)

% Es una cerveza reposada para
disfrutar sola o para tomar
6% acompafando a comidas
agridulces o fuertemente
50

condimentadas.
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